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  ت�ل�مات هامة وتحذیرات السلامة

  لرجوع إلیها في المستقبلا ندععلیها قراءة ��نا�ة والح�ا� ال
  هذا المنتج للاستخدام في المنزل. صُمم

الشــــر�ة المصــــنعة المســــ�ول�ة في حالة تلف الممتلكات أو الأشــــخاص �ســــبب التثبیت غیر الصــــح�� أو  لا تتحمل
  معقول.الالاستخدام غیر المناسب أو الخطأ أو غیر 

ذو� القدرات الحســـــــــــ�ة الجســـــــــــد�ة أو العقل�ة المحدودة، أو من قبل ) الأطفال�ما في ذلك شـــــــــــخاص (لأل لا ین�غي
وفقا أو �ن هناك إشــــــراف إذا لم �اســــــتخدام هذا الجهاز الذین �فتقرون إلى الخبرة والدرا�ة الضــــــرور�ة  الأشــــــخاص

  .تهمعن سلام مسئول��ف�ة استخدام الجهاز من قبل شخص � الخاصةعل�مات للت
لة في أو أش�اء مماث الألمونیومرقائ� أو . لا تضع أواني �الجهازالعبث یجب الإشراف علی الأطفال لضمان عدم 

أدوات أو . تحذیر: لا تلمس اســـــــــتخدامهند �ون ســـــــــاخن جدا ع�لجهاز فاقاعدة داخل الفرن للطهي الاتصـــــــــال مع 
  عناصر التدفئة داخل الفرن.

  تحذیر
 ین�غي عدمال�اب، مفصــــــــــلات غل� إذا تلف ال�اب أو 

الفرن حتى یتم إصــــــــــــــلاحــه من قبــل فني  اســــــــــــــتخــدام
  الخدمة؛

ومن الخطورة على أ� شــــــــــــخص، �اســــــــــــتثناء موظفي 
الخدمة الق�ام �أ� أعمال الصــــــــــ�انة أو الإصــــــــــلاحات 

التي توفر الحما�ة و التي تتطلب أ� أغط�ة لیتم إزالتها 
  من التعرض لطاقة الم��روو�ف.

یجـب عدم تســــــــــــــخین الســــــــــــــوائل أو غیرها من المواد 
  الغذائ�ة في حاو�ات مح�مة الإغلاق لأنها قد تنفجر؛

یجوز للأطفال استخدام الفرن دون إشراف حتى یتم  لا
توجیههم �ش�ل صح�� في ��ف�ة استخدام الفرن �أمان 

  وفهم مخاطر استخدامه �ش�ل غیر صح��. 
خصــــــــــــــ�صـــــــــــــــا لأفران  المعدةالأواني  اســــــــــــــتخدم فق�

  الم��روو�ف.

  تحذیر
عند تســــــــــــــخین الطعام في الحاو�ات البلاســــــــــــــت���ة أو 

الفرن في �ثیر من الأح�ان التحق� من یجب الورق�ة، 
  �سبب مخاطر الحر��؛
التشـــــــــــــغیل أو ��قاف قم ب، خارجاإذا �نت تر� الدخان 

لإطفـاء أ� ال�ـاب مغلقـا  إزالـة الم�ونـات والحفـا� على
  لهیب؛

في فرن الم��روو�ف �م�ن أن الــدافئــة المشــــــــــــــرو�ــات 
، لذا �ن الغل�انفي �ثیر من الأح�ان تأخر  تســــــــــــــبب

  مع الحاو�ة؛حذرا جدا عند التعامل 
یجب أن تكون محتو�ات زجاجات الأطفال أو أغذ�ة 

مختلطــــة أو مهتزة و�جــــب  برطمــــانــــاتالأطفــــال في 
  ؛اللسعةلتجنب  تغذ�ةالفحص درجة الحرارة قبل 

أو الب�ض  وع�ـــةالأیجـــب عـــدم تســــــــــــــخین الب�ض في 
تنفجر  قدالمســلوق الصــلب في فرن الم��روو�ف لأنها 

  الم��روو�ف. حتى �عد نها�ة التدفئة في
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  تحذیر
  ��ف�ة تنظیف أختام �اب الفرن والأجزاء المجاورة. عنشرح مفصل 

  یجب تنظیف الفرن دور�ا و�ن��ي إزالة جم�� �قا�ا الطعام؛

الفشــــــــــــــــل في الحفــا� على نظــافــة الفرن �م�ن أن ی�د� إلى تــدهور 
مواقف في تســـــــــــبب �قلل من عمر الجهاز و � الســـــــــــطح ال�� �م�ن أن

  خطیرة؛

تســـتخدم مواد خشـــنة أو �اشـــطة أو �اشـــطات معدن�ة حادة لتنظیف لا 
�م�ن أن تخدش الســـــــــــــطح وتتســـــــــــــبب في  ال�اب الزجاجي للفرن لأنها

  تحطم الزجاج.

  لا تستخدم منظفات البخار لتنظیف الجهاز.
  

   



  تحذیرات لأفران الما��روو�ف - 2
  إعداد الطعام

  خطر الحر��!
. أ� لتجهیز للطعامالطعام لاســـــــــتخدام الم��روو�ف فق� لإعداد 

  استخدامات أخر� �م�ن أن تكون خطیرة أو تسبب الضرر.
على ســــبیل المثال، النعال الدافئة والحبوب أو الوســــائد المملوءة 

  �الحبوب �م�ن أن تشتعل فیها النیران حتى �عد عدة ساعات.
 واني الأ 

  خطر الإصا�ة!
ثقوب صــغیرة في المقا�ض  صــل�ةقد ��ون للأواني الخزف�ة أو ال

  أو الغطاء.
 اخترق قـــد تكون هنـــاك تجـــاو�ف مخ�ـــأة وراء هـــذه الثقوب. إذا 

  �سر الطب�.�السائل هذه التجاو�ف، قد 
تســـــتخدم خصـــــ�صـــــا في أفران  لاالتي  الأواني �اســـــتخداملا تقم 

  الم��روو�ف.
  خطر الحروق!

ــــد تســــــــــــــخن الطب�. احرص دائمــــا على  الحرارة من الطعــــام ق
من  الأط�اق والإكســـســـواراتعند تناول  الأوانياســـتخدام حاملي 

  الفرن.
  قوة الم��روو�ف والمدة

  خطر الحر��!
ـــدا بتعیین ق�م عـــال�ـــة جـــدا لقوة الم��روو�ف أو وقـــت  لا تقم أب

تلف الجهــاز. ات�ع �شــــــــــــــتعــل النــار و �الطهي. الطعــام �م�ن أن 
  مؤشرات الواردة في تعل�مات المستخدم هذه.ال

   التعبئة
  خطر الحر��!

  .الحرار�ةالتعبئة حالة تسخین الطعام في بأبدا لا تقم 
یجب دائما مراق�ة الغذاء في الحاو�ات المصنوعة من البلاست�ك 

  أو الورق أو المواد القابلة للاشتعال الأخر� �استمرار.
  خطر الحروق!

قـــد تنفجر العبوة المح�مـــة. ات�ع التعل�مـــات الموضــــــــــــــحـــة على 
  وعاء لإزالة الأط�اق.حوامل الاستخدام قم �العبوة. دائما 

  مشرو�ا�ال
  خطر الحروق!

عند تســـــــخین الســـــــوائل، �م�ن أن یتأخر الغل�ان. وهذا �عني أن 
درجة حرارة الغل�ان �م�ن الوصــــــــول إلیها حتى إذا �نت لا تر� 

طف�فة �م�ن أن الضــــــــر�ة الأ� فقاعات البخار النموذج�ة. حتى 
  رذاذ.ال �سبب تسرب السائل أو

عند تســـــــــخین الســـــــــوائل، ضـــــــــع دائما ملعقة في الحاو�ة لتجنب 
  المتأخر.الغل�ان 

  خطر الانفجارات!

تقم أبدا بتســـــــــــخین المشـــــــــــرو�ات أو أنواع أخر� من الطعام في  لا
  حاو�ات مغطاة.

  
  لا تسخن المشرو�ات الكحول�ة أبدا.  

  أ�ذ�ة الأطفال
  خطر الحروق!

لا تســــــــــــــخن أبدا طعام الأطفال داخل الحاو�ات مع الأ�ط�ة. قم 
  .مقدمةالدائما بإزالة الغطاء أو 

�عنا�ة أو خل� الطعام حتى یتم توز�ع  قم �الاهتزاز، �عد التســــــخین
  الحرارة �التساو�.

  اختبر درجة الحرارة قبل إعطاء الطعام للطفل.
  

 الأ�ذ�ة التي �غطی�ا الجلد او القشر   
  خطر الحروق! 

لا تسخن الب�ض المسلوق أبدا  .الوعاء القشرةلا تطبخ الب�ض في 
تم إ�قــا� الم��روو�ف. وهــذا ینفجر حتى �عــد أن یلأنــه �م�ن أن 

 وع�ة.  ر والأو المحاینطب� أ�ضا على 
  في حالة الب�ض المقلي، تخترق صفار الب�ض أولا. 

في حالة الأطعمة التي تحتو� على قشـــــــــــــرة صـــــــــــــل�ة أو جلد مثل 
، �م�ن أن ینفجر القشر أو السج�التفاح والطماطم وال�طاط� أو 

  الجلد.
  قشر قبل الطهي.الالجلد أو  خرق 

  تجفیف الطعام
  خطر الحر��!

  الطعام أبدا مع و��فة الم��روو�ف. فلا تجف
  الغذاء مع محتو� الماء المنخفض

  خطر الحر��!
لا تــذوب الطعــام أو تســــــــــــــخنــه �محتو� منخفض من المــاء، على 

  سبیل المثال. الخبز، لفترة طو�لة أو في قوة عال�ة جدا.
  الز�ت

  خطر الحر��!
  فق�. ز�تالم��روو�ف لتسخین الخدام و��فة أبدا استلا تقم 
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  عصیر من الفاكهةالتسرب 
، لا فاكهة العصــــــــیرخل�� عند صــــــــنع الحلو�ات مع 

تفر� في طب� الخبز. عصــــــائر الفاكهة التي تتجاوز 
  طب� الخبز �م�ن أن تترك ال�قع التي لا تمحى.

  خطأ فني
لا تســــــــــــــتخدم أط�اق الخبز المطل�ة في الما��روو�� 

  لأنها قد تتسبب في حدوث عطل فني.
  الت�ر�د مع �ا� الجهاز مفتوح

یجب تبر�د غرفة الطهي فق� مع إغلاق ال�اب. تأكد 
  من عدم وجود أ� شيء عال� في �اب الجهاز.

حتى لو �ان ال�اب مفتوحا، قد تتضــــــــــــــرر الخزانات 
 القر��ة مع مرور الوقت.
  جدا ةالمتسخ المادة ال�م��ة ل����ة

جدا، فإن  ةمتســـخ مادة الصـــمغ�ة للحشـــ�ةالت إذا �ان
غل� �شـــ�ل صـــح�ح أثناء التشـــغیل. ��اب الجهاز لن 
. حاف� تالفًاســــــــــــطح الخزانات القر��ة �م�ن أن ��ون 

  .مانع التسربنظافة دائما على 
للاتكاء أو الاســتناد ســطح م�اب الجهاز � لا تســتخدم

  عل�ه 
لا تســـــــــــــتر�ح أو تتكئ على ال�اب المفتوح للجهاز ولا 

  تضع أط�اق أو ملحقات على ذلك.
الفرن ��ون اســـــــــتخدام و��فة الم��روو�� عندما 

  فارغ
الطعام داخله. دون  تضــــعما الما��روو�� عند شــــغل

. ملیئا لجهازر�ما ��ون اداخل، �الالطعام أن ��ون 
الوجیز  خت�ارالاالاســــــــتثناء الوحید المســــــــموح �ه هو 

  والمقالي).الأواني  عنل�ط�اق (انظر التحذیرات 

  رطبالالطعام 
مغل� لفترات طو�لة الداخل الفرن  الا ت�قي الطعام رط�

  من الزمن.
  هام

�م�ن الوصـــــول إلى لوحة تحدید الفرن حتى �عد تر�یب 
الجهاز. لوحة التحدید هذه التي تظهر عند فتح ال�اب، 
جم�ع المعلومات التي ســــــــــــــتحتاج إلیها عند طلب قطع 

  الغ�ار للجهاز.
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  یجب تنظیف الفرن �ل�ا �الماء والصابون وتجف�فه �عنا�ة

 الصــــناع�ة الز�وت جم�عإزالة إلىللمشــــغل  الأقصــــىتســــخین الفرن لأكثر من ثلاثون دق�قة عند الحد ســــوف ی�د� 
 ملحقات بدون  �ةالشـــوا وظ�فة اســـتخدم. والقضـــاء علیها الطهي أثناء الكر�هة الروائح تســـبب أن �م�ن التي المت�ق�ة

 القلو�  الغســـیل وحل جدا حار قلو�  غســـیل محلول مع بدقة وتنظ�فها مرة، لأول الملحقات اســـتخدام قبل-الفرن  في
  .ناعم وقماش

  
  ��م�� ������ ال��ا�ة المسطحة  - 5

لإزالة الشــــوا�ة المســــطحة، اســــحب الشــــوا�ة �اتجا�� إلى أن تتوقف ثم ترفع عن طر�� ســــحبها لأعلى، حتى تأتي 
  تماما.

درجة ثم وضــــــعه أفق�ا ودفعه على طول الطر�� في  45إدراجه في زاو�ة بمرة أخر� المســــــطحة لوضــــــع الشــــــوا�ة 
  .�ةشواالنها�ة مسار 

 وحر�ه �اتجا��.ه رفعا طف�فا ، ارفعوترغب في إزالته) صین�ة(مقطرة أو وعاء متقطر  ةسطح�ة المللشوا تإذا �ان
  �ش�ل صح�ح. �ستقرلإعادة إدراجه، حر�ه مرة أخر� حتى 

  

  

 
  



  هام
خرج ســـــــــــــلك الطاقة الخاص االفرن، افصـــــــــــــل القا�� دائما عن المأخذ أو  تنظیف��جراء وقائي للســـــــــــــلامة، قبل 

. لا تســــتخدم المواد الحمضــــ�ة أو القلو�ة (عصــــیر الل�مون والخل والملح والطماطم، وما إلى ذلك). تجنب هاز�الج
  الكلور أو الأحماض أو المواد الكاشطة، خاصة لتنظیف الأجزاء المغلفة.استخدام المنتجات التي تحتو� على 

  
  احترام البیئة - 6

یتم إعــداد وثــائ� هــذا الجهــاز من الورق المب�ض بــدون 
الكلور أو الورق المعــاد تــدو�ر� للمســـــــــــــــاهمــة في حمــا�ــة 

  البیئة.
ممت العبوة لتكون صــد�قة للبیئة. وهي منتجات بیئ�ة  صــُ

  �م�ن استردادها أو إعادة تدو�رها.
إعــادة تــدو�ر التعبئــة �حف� المواد الخــام و�قلــل من حجم 

  النفا�ات الصناع�ة والمنزل�ة.

  

  

  
بنســـــــــ�ة  التغلیف قابلة لإعادة التدو�رالتعبئة و مواد  تكون 
التدو�ر.  ٪ و�تم وضــع علامة علیها مع رمز إعادة100

مواد  تُحف�التخلص منهــا وفقــا للقــانون المحلي. و��ون 
ـــــــة، وأجزاء  ـــــــا� البلاســــــــــــــت��� ـــــــة والتغلیف (الأك� التعبئ
البول�ســـــــــــــتر�ن، وما إلى ذلك) �عیدا عن متناول الأطفال 

وضــــــــــــــع علامة على  ین�غيطر. اخم علىحتو� لأنها ت
الكهر�ائ�ة والإلكترون�ة النفا�ات مثل معدات هذا الجهاز 

. إ�.سي/  2002/96وفقا للتوج�ه الأورو�ي ، المعدات
من خلال التــأكــد من التخلص من هــذا المنتج �شــــــــــــــ�ــل 
صح�ح، �ساهم المستخدم في منع العواقب السلب�ة على 

  البیئة والصحة.

�شـــیر الرمز على المنتج والوثائ� المرفقة �ه إلى أنه لا 
ن یجب معاملة هذا المنتج على أنه نفا�ات منزل�ة، ولك

یجب أن یؤخذ إلى نقطة تجم�ع مناســــــــ�ة لإعادة تدو�ر 
  الأجهزة الكهر�ائ�ة والإلكترون�ة.

  

 

  
یجب التخلص منها وفقا للتشـــــر�ع المحلي للتخلص من 

معالجة هذا المنتج  عنالنفا�ات. لمز�د من المعلومات 
واســـــــــــتعادته وإعادة تدو�ر�، اتصـــــــــــل �م�ت�ك المحلي أو 
خــدمــة إعــادة تــدو�ر النفــا�ــات المنزل�ــة أو المتجر الــذ� 

لغاء، وجعلها غیر صــالحة الإاشــتر�ت منه المنتج. قبل 
  للاستعمال عن طر�� قطع �ابل الطاقة.
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  عناصر ������نظرة عامة على 

  
  

    7                                                             الق�اس�ة:وظائف الطبخ 
  2                                        إعداد درجة حرارة الطهي الق�اس�ة (ترموستات):

   12و  1                                                                         �قا�:الإ
  6 ):ألتعا�د�(الم��روو�ف والطهي وظائف مزدوجة ؛ 11إلى  8وظائف الم��روو�ف: من 

 4                                                       �قا�):الإبدء و ال((التا�مر) جهاز ��� الوقت  وظائف
  5و  3                                         (التا�مر)         جهاز ��� الوقت إعداد 

  
  ؛ترموستاتإغلاق ال  1
  ) درجة مئو�ة230درجه مئو�ة و�حد أقصي ( 50�حد أدني  –ترموستات طاقم ال  2
   وظ�فة الوقت؛ تقلیل  3
  وظ�فة بدأ ووقف إعداد الوقت   4
  ز�ادة وظ�فة الوقت؛  5
  الم��روو�ف. -الق�اس�ة الطبخ  �ة+ شواشعلة   6
  .الق�اس�ةالطبخ  �ةشوا+  شعلة  7
  .وات 150 طبخ �الم��روو�ف الق�اسي+  شعلة  8
  .وات 450 طبخ �الم��روو�ف الق�اسي+  شعلة  9

  .وات 600 �الم��روو�ف الق�اسيطبخ +  شعلة 10
  .وات 900 طبخ �الم��روو�ف الق�اسي+  شعلة 11
  یتم إ�قا� جم�� وسائ� الطهي وعناصر التدفئة. -مفتاح الإغلاق  12
  شعلة ترموستات  13 13
  الشعلة وظائف  14

  عن الفرن مقدمة  - 8



الحرارة ا�لكترون�ة وعن طر�� التبدیل الذ� �ســــــــــم� لك  من خلال فرنك الجدیدالتح�م في  �م�نكعز�ز� العمیل، 
  .فیها وظ�فة الطبخ التي ترغب بتحدید

  كثر بدیه�ة من أ� وقت مضى!الأمنفصل، و المنظم و الن�قة، الأ واجهةال
  

  والتوصیلالتثبیت 
تر�یبها یتطلب  الســـلع المعمرة.  ضـــمنالأجهزة ا�لكترون�ة المتطورة، المصـــنفة من عز�ز� العمیل، هذا الفرن هو 

  المهنیین المؤهلین لكل من ر�� خ� الطاقة وتر�یبها في خزائن المطبخ.
  )161(انظر تعل�مات التجم�ع في الصفحة 

  
  ��� الساعة - التوصیل الأول

�الوم�ض. اضـــغ� على (التا�مر) جهاز ضـــ�� الوقت مرة، یبدأ عرض  لأولعند توصـــیل الفرن �الت�ار الكهر�ائي 
تأكید ال) و 24h ��لثوان. ض�� الوقت �استخدام + ومفات�� ( 3جهاز ض�� الوقت لأكثر من الزر الأوس� على 
  مع الزر الأوس�.

" واضـــــــــــغ� على مفتاح "+"، نقطة في -إذا �نت ترغب في تغییر الوقت، اضـــــــــــغ� مع الاســـــــــــتمرار على مفتاح "
  تأكید مع بدء وإ�قا� مفتاحال "-“أ "+"  مفات�� وم�ض، تعیین الوقت �استخدامالمنتصف ساعة ستبدأ في 

   
  مهم جدًا

  بواسطة صوت إنذار.(التا�مر) على جهاز ض�� الوقت  وتفعل��یتم تأكید �ل عنصر تح�م 
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  لمحة عامة عن الأوامر

  وظائف الطهي
  تمنحك لوحة التح�م اقل من ستة وظائف طهي

  اختار فق� الرمز المناظر مع المفتاح. الوظ�فة�لكي تنش� 
  

  وظائف الفرن في ترتیب في اتجاه عقارب الساعة

  

  11وظ�فة  -وات 900م��روو�ف  -1

  

  10وظ�فة  -وات 600م��روو�ف  -2

 

  9وظ�فة  -وات 450م��روو�ف  -3

 

  8وظ�فة  -وات 150م��روو�ف  -4

 

وتحمیر الطعام. یوضع الط . نوع الطهي للشواء7الشوا�ة. الوظ�فة رقم  -5

 

  .7الم��روو�ف المدمج مع الشوا�ة. الوظ�فة رقم  -6

 

المتنوعة.�عمل ضوء الفرن دائما أثناء أنما� الم��روو�ف والطهي التقلید�ة 
  لا �م�ن تشغیل الضوء أثناء عمل�ة الطهي. 

  
�عر� الجــــدول لاحقــــا نتــــائج اخت�ــــارات الطهي المنجزة في 
معاملنا بواسطة عمل�ة الطهي المهن�ة. تعتبر هذه علي الرغم 

ن ذلــك ع�ــارة عن المؤشــــــــــــــرات والق�م المقترحــة التي تعمــل م
�نقطة بدا�ة من أجلك لكي تختبر مع إ�صــــــــالاتك الخاصــــــــة 

  �ك والحصول علي أفضل النتائج �ل مرة.

  

  
  أوامر الطهي ال�س�طة

تطلب فق� إ�ماءات �ســــــــــــــ�طة قلیلة لكي تعد عمل�ة الطهي 
ة ) وشــــــــــــــ�را لســــــــــــــهولــة التح�م المنطق�ــ7التقلیــد�ــة (الوظ�فــة 

لط�قك الذ� تقوم المســـــتخدمة واختار الوظ�فة المناســـــ�ة جدا 
  �طه�� واخت�اره.

  
  ض�� درجة الحرارة

�م�نك تغیر درجة الحرارة ��� وقت. قم بتغیر الثرموســـــــــتات 
درجة مئو�ة إلي الحد الأقصـــــــى  50فق� من الحد الأدنى + 

درجــــة مئو�ــــة بلف مفتــــاح التح�م في اتجــــاه عقــــارب  230
  الساعة �عد اخت�ار وظ�فة الطهي. 

یبدأ التح�م �ش�ل تلقائي �عد ثواني قلیلة وعندما �صل ض�� 
ع الصــــفیر. یدل المؤشــــر (الشــــ�ل رقم درجة الحرارة وســــتســــم

درجة الحرارة المطلو�ة عندما �صـــــــــل  إلى) ��ن� وصـــــــــل 13
  الفرن إلي درجة الحرارة و�غل� المؤشر.

  
  الحرارة المت�ق�ة

ــــــاقي المطبخ  یخزن ه��ــــــل الفرن الحرارة التي تعزل عن �
المسئول عن العزل الحرار� الواسع وتقن�ات التشیید المحددة 

  الطعام.أثناء طهي 
ســتختفي هذه الحرارة �شــ�ل تدر�جي �مرور الوقت و�م�ن أن 

  تستخدم �مصدر في المطبخ.
  

  مهم 
استخدم هذه الخاص�ة لكي تحف� الطعام ساخن أو قم بإنهاء 

  عمل�ة الطهي �ش�ل لطیف.
  

 



  ض�� ضوء الفرن 
�ســـــب� ضـــــوء الفرن جم�ع وظائف الطهي. و�شـــــغل الضـــــوء 

  ل�اب.داخل الفرن دائما عندما �فت� ا
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ـــــــل أجهزة الم��روو�ف الحرارة إلي الطعـــــــام و�م�ن أن  تنق
�سـتخدم فرن الم��روو�ف طر�قة التسـخین الخاصـة �ه أو في 
مز�ج مع نوع أخر من طر�قة التســــــــــــــخین. �حتو� هذا الجزء 
علي المعلومات علي ا�ط�ا� والتعل�مات علي ��ف�ة ضـــــــ�� 

  فرن الم��روو�ف.
  

  ا�ط�ا�تدفئة 
  ا�ط�ا� المناس�ة

و�م�ن أن تســـــتخدم ا�ط�ا� المقاومة للحرارة المصـــــنوعة من 
الزجـــاج, الخزف الزجـــاجي, البورســــــــــــــیلین, الخزف أو المواد 
البلاست���ة المصنوعة. وتعتبر هذه المواد منفذة للم��روو�ف 
و�م�ن أن تســـــــــتخدم أ�ضـــــــــا ألواح الخدمة و�عني هذا �أنه لا 

  طب� أخر.  یجب تقل الطعام إلي
�م�ن أن تســــتخدم فق� ا�ط�ا� مع زخارف ذهب�ة أو فضــــ�ة 
في حالة أن �ضــــــمن المصــــــنع �أنها مناســــــ�ة لاســــــتخدام في 

  أفران الم��روو�ف.
تــذ�ر �ــأنــه عنــدمــا تســــــــــــــتخــدم الفرن مع وظ�فــة الم��روو�ف, 

  یجب وضع الطب� علي القرص الدوار.
الشــــــوا�ة الدائر�ة المنخفضــــــة  علىیجب وضــــــع طب� الطهي 

والموضــــع في مر�ز القرص الدوار عندما �ســــتخدم الفرن في 
  نم� مدمج.

  
  مناس�ةغیر الا�ط�ا� 

  تعتبر ا�ط�ا� المعدن�ة غیر مناس�ة.
ولا �عتبر المعـــدن منفـــذ للم��روو�ف وســــــــــــــی�قي الطعـــام في 

  الحاو�ات المعدن�ة �ارد.
  

  تحذیر 
ثــل الملاع� في الزجــاج مــا یجــب حف� الم�ونــات المعــدن�ــة م

ســــــــــــــم من جدران الفرن ومن الجانب الداخلي  2لا �قل عن 
لل�اب. �م�ن أن تســـــــــــــبب الشـــــــــــــرارات في الواقع تلف خطیر 

  للزجاج علي الجانب الداخلي لل�اب.
  

  اخت�ار ا�ط�ا�
لا تبدأ تشـــــــغیل فرن الم��روو�ف بدون وضـــــــع الطعام داخله 

  أولا.
  الاستثناء الوحید لاخت�ار ا�ط�ا�.

في حالة عدم التأكد ســـــواء �ســـــتخدم الطب� في الم��روو�ف, 
  فأننا نقترح إجراء الاخت�ار التالي:

ضــــــــــــــع الطاب� فارغ في الجهاز لمدة نصــــــــــــــف دق�قة ��امل 
الطــاقــة وافحص درجــة الحرارة �شــــــــــــــ�ــل منتظم و�جــب تبر�ــد 
الطب� أو تدفئته قلیلا وفي حالة تســــــــخینه أو توجد شــــــــرارات 

  فأن الطب� �عتبر غیر مناسب.
  



  تحذیر 
یجب إزالة رف الشــــوا�ة المســــتو� عند اســــتخدام الم��روو�ف 

  طهي التقلید�ة.أو الأنما� المدمجة. وتستخدم فق� لعمل�ة ال
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اختــار وظ�فــة الم��روو�ف �ــا�خت�ــار مــا بین خ�ــارات الفرن 
م�ن اخت�ارها المتنوعة. یوجد أر�عة مســــــــتو�ات للم��روو�ف �

 450وات إلي الحد الأقصــــــــــــــى  150من الحد الأدنى عند 
  وات. 600وات و

  اختار وظ�فة الم��روو�ف المناس�ة جدا من اجل احت�اجاتك.
المؤقت واضــــــــــغ�  على اضــــــــــغ� مفتاح بدء/ توقف 

  مفتاح + لكي تز�د الوقت المطلوب.
�مجرد ضــــــــــــــ�� وقــت الطهي, اضــــــــــــــغ� مفتــاح بــدء/ توقف 

مرة أخر� وســــــــــتبدأ الوظ�فة. في حالة عدم ضــــــــــغ�  
ثواني.  5مفتاح بدء/ توقف, ستبدأ الوظ�فة �ش�ل تلقائي �عد 

 علىلن تبدأ الوظ�فة وفي حالة الضغ�  ال�اب،في حالة فتح 
ســــــــــــــتتغیر الفترة الزمن�ة  ثواني،+ لأكثر من ثلاث  -مفات�ح 

  �سرعة جدا.
لفترة الزمن�ة مع یبدأ العد التنازلي للم��روو�ف عند ضــــــــــــ�� ا
  الفترة الزمن�ة المعروضة علي شاشة العرض.

ســــــتضــــــ�� طاقة الم��روو�ف �شــــــ�ل تلقائي للحصــــــول علي 
  أفضل نتیجة مم�نة.
شــاشــة العرض وعند �ل� ال�اب في  علىســتظهر �لمة �اب 

حالة الحاجة إلي فتح ال�اب أثناء عمل�ة الطهي وســــــ�عاد بدء 
  تشغیل الفرن �ش�ل تلقائي. 

یر وتظهر �لمة النها�ة علي شــاشــة العرض عندما یوجد صــف
  تنتهي الوظ�فة.

  �م�نك ز�ادة فترة الطهي مع مفتاح + أثناء العد التنازلي.
في حالة �عد فتح ال�اب, �طهي الطعام ط�قا إلي رضــــــــــــــائك 
ولكن توجد فترة زمن�ة ظاهرة علي شــــــــاشــــــــة العرض و�م�نك 

ء/ توقف إعادة ضــــــ�� الفترة الزمن�ة �الضــــــغ� علي مفتاح بد
  علي شاشة العرض. 

�م�ن أن تنتظر وظ�فة الم��روو�ف أثناء عمل�ة الطهي �فتح 
  ال�اب.

تبــدأ وظــائف الم��روو�ف �ــل فترة زمن�ــة و�شــــــــــــــغــل القرص 
الــدوار �شــــــــــــــ�ــل تلقــائي وفي حــالــة فتح ال�ــاب یتوقف التفــاف 

  القرص الدوار و�عاد بدء التشغیل عند �ل� ال�اب.

  



ــــاب الم��رو  ــــاء � ــــة �ق ــــل في حــــال ــــاء تشــــــــــــــغی و�ف مفتوح أثن
  الم��روو�ف, فأن الفرن لن یبدأ ولن �شغل القرص الدوار.

  الوظ�فة الیدو�ة: الم��روو�ف + الشوا�ة  -12
علي  6, الوظ�فة اختار وظ�فة الم��روو�ف + الشــوا�ة 

  المفتاح,
المؤقت واضــــــــــغ�  على اضــــــــــغ� مفتاح بدء/ توقف 

  مفتاح + لكي تز�د الفترة الزمن�ة المطلو�ة.
�مجرد ضـــــــــــــ�� وقت الطهي لوظ�فة الم��روو�ف, اضـــــــــــــغ� 

مرة أخر� وســــــــــــــتبدأ الوظ�فة. في  مفتاح بدء/ توقف 
حالة عدم ضــــــغ� مفتاح بدء/ توقف, ســــــتبدأ الوظ�فة �شــــــ�ل 

+  -مفات�ح  علىثواني. وفي حالة الضــــــــــــــغ�  5تلقائي �عد 
  ستض�� الفترة الزمن�ة �سرعة جدا. ثواني،ث لأكثر من ثلا

 الموجود على الجانب الأ�ســـــــر علىمفتاح الضـــــــ��  یت�ح لك
ضــــــــــــــ�� درجة الحرارة داخل الفرن بلف مفتاح إم�ان�ة للفرن 

درجة  50التح�م في اتجاه عقارب الســـــــاعة من الحد الأدنى 
درجة مئو�ة. تســـــمح  200الحد الأقصـــــى  إلىمئو�ة وصـــــولا 
أجهزة ال�ة المدمجة لك �الطهي �استخدام �ل من الوظ�فة الح
  وعامل الشوا�ة. الم��روو�ف

یبدأ العد التنازلي للم��روو�ف عند ضــــــــــــ�� الفترة الزمن�ة مع 
  الفترة الزمن�ة الموضحة علي شاشة العرض.

ســــــتضــــــ�� طاقة الم��روو�ف �شــــــ�ل تلقائي للحصــــــول علي 
  أفضل نتیجة مم�نة.

ســتظهر �لمة �اب علي شــاشــة العرض وعند �ل� ال�اب في 
حــالــة حــاجتــك إلي فتح ال�ــاب أثنــاء الطهي واضــــــــــــــغ� علي 

مرة أخر� للاســــــــــــــتمرار �ــالطهي  مفتــاح بــدء/ توقف 
  حتى النها�ة.

یوجد صــفیر وتظهر �لمة النها�ة علي شــاشــة العرض عندما 
  تنتهي الوظ�فة.

  

  مهم  
تشــــــــــــــغیــل الم��روو�ف  تتح�م أعــدادات المؤقــت فق� �عمل�ــة

و�عني هذا �أن� ســـــــــ�ســـــــــتمر عمل عامل الشـــــــــوا�ة عند درجة 
) 1الحرارة المضبوطة وس�غل� فق� عند تشغیل الثرموستات (

  ).12أو عندما �غل� المفتاح (
  �م�نك ز�ادة الفترة الزمن�ة مع المفتاح + أثناء العد التنازلي.
ك في حالة �عد فتح ال�اب, �طهي الطعام ط�قا إلي رضــــــــــــــائ

ولكن توجد فترة زمن�ة ظاهرة علي شــــــــاشــــــــة العرض و�م�نك 

وفي حالة فتح ال�اب یتوقف التفاف القرص الدوار و�عاد بدء 
  التشغیل عند �ل� ال�اب.

في حــــالــــة �قــــاء �ــــاب الم��روو�ف مفتوح أثنــــاء تشــــــــــــــغیــــل 
ســــــتعمل  فق� ولكن وظ�فة الم��روو�ف لن تبدأ الم��روو�ف،

  وظ�فة الشوا�ة �ش�ل عاد�.



إعادة ضــــــ�� الفترة الزمن�ة �الضــــــغ� علي مفتاح بدء/ توقف 
  علي شاشة العرض. 

�م�ن أن تنتظر وظ�فة الم��روو�ف أثناء عمل�ة الطهي �فتح 
  �اب الفرن.

ینش� القرص الدوار فق� أثناء الوظ�فة المدمجة وأثناء وظ�فة 
م تطو�ر هــذه الوظ�فــة �شــــــــــــــ�ــل خــاص لكي الم��روو�ف وت

تجعــل عمل�ــة الطهي أكثر انتظــامــا. �مجرد وصــــــــــــــول درجــة 
درجة الحرارة المضـــــــــبوطة وســـــــــ�غل�  إلىحرارة غرفة الطهي 

, فأن القرص الدوار ســـــیتوقف عن 13الشـــــ�ل رقم  المؤشـــــر،
الالتفاف. ســـــــــــ�شـــــــــــغل الفرن �ل فترة مرة أخر� للحفا� علي 
درجة الحرارة الداخل�ة وســـــ�عاد تشـــــغیل القرص الدوار �شـــــ�ل 

  تلقائي أثناء عمل�ة تشغیل الم��روو�ف.
لا یجب أن تقل� إذا اســـــتمرت عمل�ة الطهي ووصـــــلت حرارة 

الرغم من توقف التفــاف القرص  الفرن إلي درجــة �ــاف�ــة علي
  الدوار أثناء عمل�ة الطهي.

  الوظائف التقلید�ة: الشوا�ة -13
لك �شـــواء أو تحمیر  7, الوظ�فة تســـمح وظ�فة الشـــوا�ة 

الطعام �غرض إتقانه. یوضـــــــــــع الطعام �الشـــــــــــوا�ة لطه�ه في 
الموضع الثاني أو الثالث من القاع. لكي تنش� هذه الوظ�فة, 

واضــ�� درجة   7شــغل فق� المفتاح عند وظ�فة الشــوا�ة 
 50الثرموســــتات من الحد الأدنى عند  حرارة الفرن �اســــتخدام

  درجة مئو�ة. 230درجة مئو�ة حتى درجة الحرارة القصو� 
وعندما �صل  الفرن،�مجرد ض�� درجة الحرارة المطلو�ة في 

الفرن إلي درجة الحرارة المطلو�ة وســـــ�ظهر صـــــوت الصـــــفیر 
) و�ســـــــخن مســـــــ�قا لمدة 13وســـــــ�غل� المؤشـــــــر (الشـــــــ�ل رقم 

  الوضع في الطب�.الأقل قبل  علىدق�قتین 
مراحــل  على) 13ملاحظــة: یــدل المؤشــــــــــــــر (الشــــــــــــــ�ــل رقم 

انه �عني �أن  المؤشـــــــــــــر،التســـــــــــــخین للعامل وفي حالة غل� 
�صــل الفرن إلي درجة الحرارة المضــبوطة وســ�ســتمر تشــغیل 

أن تحف�  علىالمؤشـــــر والغل� أثناء عمل�ة الطهي و�دل هذا 
  درجة الحرارة في الفرن.

  

  التثبیت -14
  الفرن في الكابینةتر�یب 

�م�ن تر�یب الفرن تحت الصــــــــــــــف�حة في الكابینة الطو�لة أو المدمجة مع درج جرار دافئ. یجب توضــــــــــــــ�ح أ�عاد الفراغ في 
  الش�ل.

یجب أن تتحمل مادة الكابینة الحرارة و�جب أن یتمر�ز الفرن داخل جدران الكابینة والمثبتة مع مســـــــــــامیر التثبیت وال�طانات 
  المزودة.
  الفرن في الكابینة تر�یب



 



  
  المواصفات الفن�ة -15

  هرتز 50 -فولت 240 -220  مصدر الطاقة
  وات 3200  الحد الأقصى من الطاقة الممتصة

  وات 900  طاقة الم��روو��
  وات 1500  الشوا�ة

    میجا هرتز 2450  تردد الم��روو��
  التوصیل الكهر�ائي -16

  �أن:تأكد قبل الق�ام �التوصیل الكهر�ائي 
تحق� خصـــائص المصـــدر الكهر�ائي الاحت�اجات المشـــار  -

  إلیها بلوحة الرقم المسلسل المثبتة أمام الفرن.
یتــأرض المصـــــــــــــــدر الكهر�ــائي ط�قــا إلي القوانین واللوائح  -

الحال�ة. �حتا� إلي التأر�ض بواســـــــــــــطة القانون. لا یجب أن 
درجــة مئو�ــة  50تتجــاوز درجــة حرارة الكــابــل عنــد أ� نقطــة 

  وق درجة حرارة الغرفة.ف
یجب توصیل الفرن الحالي �مصدر الكهر�اء مع �ابل الطاقة 
والقــا�س المنــاســـــــــــــــب الــذ� یتواف� مع المق�س المر�ــب علي 

  مصدر الكهر�اء الذ� �شغل الفرن الحالي.
في حالة احتواء الجهاز المثبت علي سلك الطاقة والقا�س أو 

الرئ�ســـــ�ة الجهاز الأخر الذ� ��ـــــمن الفصـــــل عن الخطو� 
مع مســــافة مفتوحة لنقا� التلامس التي تســــمح �الفصــــل التام 
في ظـــل ظروف فئـــة الفولط�ـــة الزائـــدة الثـــالثـــة و�جـــب تزو�ـــد 
أجهزة الفصــــل في خطو� مصــــدر الطاقة الرئ�ســــ�ة المطا�قة 

  إلي قواعد التر�یب.
یجب أن �ســـــهل وصـــــول المق�س ذو القطبین أو المفتاح عند 

  تر�یب الجهاز.
یرفض المصـــــــــــــنع تحمل المســـــــــــــئول�ة �املة إذا لم ملاحظة: 

حوادث المــذ�ورة ســــــــــــــــا�قــا تلاح� جم�ع لوائح الوقــا�ــة من ال
  والمعتادة.

  نوع والحد الأدنى من قطر الكابلات
  

HO5RR-F 3  ×1.5 2مم  
HO5VV-F 3  ×1.5 2مم  
HO5RN-F 3  ×1.5 2مم  

HO5V2V2-F 3  ×1.5 2مم  
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